
 

 Lundi mardi jeudi vendredi 
 
 

Du 7 au 11 
novembre  

Repas CLAE  
Salade composée 

 
Hamburger frites 

 
yaourt 

Soupe (légumes BIO) 
 

Poisson meunière/  
 petits pois carottes 

 
fromage 

Soupe (légumes BIO) 
 

 
Porc au chorizo/riz  

 
Pomme 

Férié 

 
 

Du 14 au 18 
novembre  

Soupe (légumes BIO) 
 
Brandade de poissons 

 
Eclairs 

Menu végétarien 
 

Escalope végétale /gratin de 
choux-fleurs 

 
yaourt 

Soupe (légumes BIO) 
 

Cuisse de poulet/haricots 
verts et pommes de terre 

 
yaourt 

Pâté (mousseron de 
canard) 

 
Saucisse / pâtes et légumes 

 
Fruit(banane) 

 
 

 
 

Du 21 au 25 
novembre  

Soupe (légumes BIO) 
 
 

fish’n chips/poêlée de 
légumes 

 
 

yaourt 

Menu végétarien 
Salade de betteraves/œufs 

durs BIO 
 

Raviolis au fromage  
 

Panna cotta  

Soupe (légumes BIO) 
 
 

couscous 
 
 

fromage/petits gâteaux  

Carottes râpées 
 
 

Sauté de dinde au 
curry/riz 

 
 

fruit 
Viande bovine d’origine Française-Les menus sont susceptibles d’être modifiés.  

Fournisseurs : -Pro à Pro  

-Boucherie Gros à Lafrançaise 
-les légumes bio à Loubéjac 
-Aux délices du jardin à Lafrançaise 
-Transgourmet 
Les allergènes : céréales, crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleris, moutarde, graines de  
Sésame, sulfites, lupins , mollusques. 



 


